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Après le succès des DINNERS IN THE SKY en juin,  

coup d’envoi très remarqué des Festivités des 85 ans, 

la Cave de Tain se prépare pour ses   

JOURNEES PORTES OUVERTES  

les 17 et 18 novembre 

De 9H à 19H à Tain l’Hermitage. 

A quelques semaines des fe tes de fin d’anne e, un rendez-vous tre s attendu des amateurs, qui offre des moments 

d’e change privile gie s avec toute l’e quipe mobilise e a  cette occasion : nos vignerons, des plus jeunes aux plus anciens, et 

nos salarie s.  Des 85 ans marquant le passage de relai entre les ge ne rations et la richesse de notre collectif. 

Le programme (à télécharger sur cavedetain.com ) : 

LA DÉCOUVERTE DES CHAIS AUTREMENT  

avec  des  arre ts  sonores permettant de de couvrir ‘les bruits familiers en cave’ (de la re ception des raisins aux 

vinifications et a  l’e levage) et un parcours sensoriel  autour des aro mes, du toucher et des nuances de couleurs  de 

la robe du vin 

Le dessinateur illustrateur Erik TARTRAIS  (Charlie Hebdo, Le Point, etc …)  tartrais.over-blog.com propose-

ra une e tiquette personnalise e de Crozes-Hermitage rouge, pour un souvenir unique!  

Les enfants pourront e galement s’essayer a  la cre ation d’e tiquettes,. De couverte de vieux outils de la vigne. 

LE MARCHÉ GOURMAND  

a  l’honneur, une douzaine de spécialités sucrées et salées de Drôme et d’Ardèche, ainsi que  la cave invite e 

Champagne Chassenay d’Arce www.chassenay.fr, futur Vigneron en De veloppement Durable.  

Chaque jour, quatre ateliers de dégustation pour des accords vins & spécialités du marché gourmand :  

Dure e 1H, tarifs de 10€ a  25€/personne selon les accords, a  re server aupre s de boutique@cavedetain.com 

Le samedi  - a  10H: initiation a  la de gustation, a  11H30: autour du fromage, a  15H: autour du chocolat et a  16H30: un 

spe cial  Hermitage!  

Le dimanche - a  10H: initiation a  la de gustation, a  11H30: mets de fe te, huî tres et foie gras, a  15H: autour du chocolat 

et a  16H30: autour de la charcuterie           Restauration sur place  

et bien su r  les conseils et dégustations à la boutique cave de Tain 


