
Cave de Tain, NOBLES RIVES, Nobles Rives, AOC
Hermitage, Rouge, 2019
AOC Hermitage, Vallée du Rhône, France

SITUATION
10 % Granit (l'Hermite) et le reste avec des origines alluvionnaires et de loess (lieu dit
Beaume, La Croix, L'Homme, Les Signeaux)

TERROIR
Granit, terrasses alluvionaires à galets roulés et sol profond de loess

VINIFICATION
Vendange manuelle.
Macération traditionnelle en cuve béton à 28°C.
Remontages réguliers avec utilisation d'un arroseur de marc et un délestage en début de
fermentation.
Maintien des cuves au chaud en macération post-fermentaire (30°C) pendant plusieurs
jours. 
Dégustation régulière pour décider de la date d'écoulage. Cuvaison de 25 jours.
Entonnage à chaud pour réaliser la FML sous bois

ÉLEVAGE
Pour 10% en cuve, le reste en pièces bourguignonnes de 228L de différents âges : neufs
(32%), de 1 (7%), 2 (21%) et 5 vins (30%)

CÉPAGE
Syrah 100%

14.5 % VOL.

POTENTIEL DE GARDE
5 à 10 ans

DÉGUSTATION
Une Robe rouge grenat trés profond, aux reflets violacés.
Le nez est chaleureux et élégant avec des notes de framboises, de cerise burlat et de fruits
macérés à l'alcool. La graphite et des notes de torréfaction apparaissent à l'aération du vin.
En bouche on retrouve la générosité du millésime 2019 avec des tanins denses et soyeux.
L'élevage bois complète la palette aromatique déjà complexe de réglisse avec des notes de
fumée, de poivre noir et de vanille. Comme tous les Hermitage, ce vin exprimera tout son
potentiel dans quelques années.

ACCORDS GOURMANDS
Accompagne parfaitement les viandes mijotées ou une pièce de canard ou de bœuf grillée.
Au-delà de 10 ans, un Hermitage rouge est le compagnon idéal des plats à base de truffe et
des fromage à pâte molle affinés.

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES
Cuisine du monde, Fromages, Gibiers, Spécialités françaises, Viandes rouges

Cave de Tain
22 ROUTE DE LARNAGE, 26602 TAIN L'HERMITAGE CEDEX
Tel. 04 75 08 20 87 - contact@cavedetain.com
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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PRESSE & RÉCOMPENSES
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James Suckling, 22/11/2023

92/100
Andreas Larsson, 12/01/2023

2 Etoiles
Le Guide Hachette des Vins, 20/09/2023
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.


