CAVEDeTAIN

Queen

COLLINES RHODANNIENNES

INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE

i

CAVEDp:TAIN

Cave de Tain, Queen of Syrah, IGP Collines
Rhodaniennes, Rouge, 2024

IGP Collines Rhodaniennes, France

TERROIR
Grande diversité de sols: argilo-calcaires et sableux dans le canton de St Donat,
alluvionnaire dans la canton de Tain, granitique dans le canton de Tournon

VINIFICATION

Vendanges 100% égrappée.

Fermentation traditionnelle en cuve a 28°C. Remontages réguliers pour une extraction en
douceur de tanins fins et préserver la fraicheur du fruit. Macérations longue de 20 a 25 jours.
Suivies par des dégustations régulieres pour décider de la date d'écoulage.

ELEVAGE
Elevage en cuve inox sur lies, pour conserver le fruit et la fraicheur

CEPAGE
Syrah 100%

DEGUSTATION

Une robe rouge rubis aux reflets trés violacés

Un nez de petits fruits rouges frais (framboise, cassis, groseille), agrémenté de notes
épicées et grillées

La bouche est soyeuse et croquante sur les fruits rouges acidulés. Les tanins sont trés fins

ACCORDS GOURMANDS
A servir sur des lasagnes ou des viandes blanches épicées

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES
Cuisine du monde, Fromages, Spécialités francaises, Viandes blanches, Viandes rouges,
Volailles

Cave de Tain

22 ROUTE DE LARNAGE, 26602 TAIN L'HERMITAGE CEDEX
Tel. 04 75 08 20 87 - contact@cavedetain.com

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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