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Situation géographique  
Cru de la rive droite des Côtes-du-Rhône 
septentrionales 

Cépage Syrah 

Terroir 

Vignes installées en terrasses au-dessus de la 
ville de Tournon (d’où TN), sur des coteaux 
escarpés dominant le Rhône. Exposition sud, 
sud-est. Sols peu profonds sur du granit 
porphyroide de tournon, granit à gros cristaux 
de feldspaths. Altitude de 200 à 250m. 

Climat Continental d’influence méditerranéenne 

Vinification 

Vendange manuelle égrappée en totalité et 
vinification séparée.  

Macération traditionnelle en cuve béton, avec 
des méthodes douces d’extraction. Macération 
post-fermentaire à chaud pendant 2 semaines. 

Élevage 
Début d’élevage en fûts de 400L neuf et de 4 
vins pendant 6 mois ; puis 1 an en fûts de 400L 
de 1 et 2 vins. 

Note des Œnologues 

Robe : limpide d’un beau rouge grenat 

Arômes : typiques de la Syrah issue d’un sol 
granitique : fruits noirs frais, épices, poivre et 
graphite.  

En bouche : fraîche sur des arômes de fruits 
des bois, de fraise et de poivre blanc. Les tanins 
sont souples et soyeux portés par une belle 
minéralité. 

Harmonie mets-vins 
Viandes grillées, de la volaille truffée ou une 
grande palette de fromages au lait cru. 

Potentiel de garde 3 à 10 ans 

Température de service  16 – 18°C 


