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HERMITAGE Mis en bouteille a la propriété
i . . hi Cru emblématique des Cotes-du-Rhone
ituation geographique septentrionales, sur la rive gauche du Rhone
Cépage Marsanne
Terroir Terrasses alluvionnaires, avec loess
IviENNE Cli Microclimat d’influence méditerranéenne,
Cote-Rotie ] Imat . soleillement maximum
Condrieu[@
. , R .
Chateau-Grillet Sélection d une t_res ancienne parcelle (env. 80
ans), un patrimoine exceptionnel de la Cave de
Tain. Les raisins sont cueillis a la main, puis
' Vinification doucement pressés a leur arrivée au chai.
Sélection des jus, débourbage au froid, avant le
Saint-Joseph démarrage de la fermentation en cuve, a basse
température

TOURNON[  mcrozes-Hermitage
Bl Hermitage Entonnage durant la fermentation,

majoritairement en flats de 400L, pour un
élevage sur lies fines pendant 6 mois, avec

Cornas[™] A . .
Saint-Péray ] L VALENCE batonnage régulier.

Elevage

Robe : Pale aux reflets verts

Aromes : notes de noisette grillée et de pierre
a fusil, s’ouvrant sur I'abricot et la menthe.

La bouche est riche et ample, avec de la
Note des CEnologues fraicheur: les fleurs blanches se mélent a la
noisette. Finale fraiche et saline.

Vin de trés grande garde, a faire vieillir pour
gu’il exprime tout son potentiel en complexité
et harmonie.

Foie gras, volaille aux truffes, homard, poissons

Harmonie mets-vins en sauce relevée

Température de service 12-14°C
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