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 Situation géographique  

Cru de la rive droite des Côtes-du-Rhône 
septentrionales 

Cépage Marsanne 

Terroir 
Socle granitique couvert de limons, de loess et 
de débris calcaires 

Climat 

Continental d’influence méditerranéenne. 
Micro-climat favorisant une récolte de raisins 
blancs de qualité 

Vinification 

Sélection de parcelles très qualitatives, situées 
sur de très belles terrasses de l’appellation et 
issues en majorité de vieilles vignes. Les raisins 
sont récoltés à la main, passés au froid et 
pressés doucement. Débourbage à froid et 
démarrage de la fermentation en cuve avant 
entonnage. Fermentation malolactique sous 
bois pour 72% du volume. 

Élevage En fûts de 400L neufs (25%) de 1 à 7 vins 

Note des Œnologues 

Robe : jaune pâle brillante avec de légers 
reflets verts 

Arômes : le nez est frais sur les fleurs blanches, 
les agrumes et la noisette fraîche 

En bouche : des arômes de fruits mûrs ; la 
minéralité et la salinité, typiques de 
l’appellation, dominent la fin de bouche. La 
finale est longue et élégante sur des notes de 
pierre à fusil, de pamplemousse et de vanille. 

Harmonie mets-vins 
A l’apéritif, avec des écrevisses  ou asperges en 
sauce, une volaille à la crème ou une cuisine 
méditerranéenne 

Température de service  11 – 12°C 

1 étoile 

16/20 - Nov. 2018 

91/100 - Janv. 2019 

John Livingstone-Learmonth 
reports (UK) December 2018 **** 

 

2019 : Médaille d’Argent 


